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Les menus définitifs, ainsi que les tarifs,
peuvent varier en fonction des arrivages de
) Menu « Bistronomie régionale » marchandises et des contraintes
a A 25,80 € hors boissons pédagogiques.
2 Le carpaccio de beeuf au Cantal
o . sur un finger croustillant « Réservations en ligne 24h/24h. Standard
- Restaurant fermé it fri ; i o - . g o -
o CEur;%irtEgltngstﬁﬁedée l‘,njmap"ji”r?g&des téléphonique ouvert en période scolaire, du
g ?@' émulsion amande et mouillette « #ggérigi\)/endred' del1lhal4h(13hle
£ . . . Le mignon de porc au jambon d'Auvergne, :
9 Merci de votre compréhension condiments de Butternuts, petit rago(t de Lo , L
3 pois chiches de la Limagne « Les prévisions d ouverture, les menus, ainsi que
Cheese cake a la myrtille, muffin & la farine les disponibilités sont consultables sur :
lentille et pomme tatin http://menus.lyceedechamalieres.fr
o Formule brasserie a 15 € _Menu «Occitanie »
Q ) - n A 25,80 € hors boissons
) Assiette de cochonnailles / Paté ] p "
n h . Anchois frais mariné ¢
o | bourbonnais et mesclun de salade / Pounti Paté en crodte et gelée de vin de Maury » Rest fermé
— i i i . estaurant fermé
[4) cantalien, salade de p|§senllts aux grattons Filet mignon de porc noir cuit comme une
= Darne de saumon, creme de ciboulette et o . .
) lardons / Pavé de beeuf, sauce au bleu pastilla, jus réduit au poivre de Java, petits
=] , ) 2 légumes infusés aux épices, ail rose de . i .
% d’Auvergne, Garniture fraicheur (pomme Lautrec confit « Merci de votre compréhension
=] - vapeur et leg_un:les) . Notre sélection d'ici et d’ailleurs «
O | Religieuse pistache praliné et petits Choux T di se d L N
craquelin fout chocolat arte amandine accompagnée de sa glace &
l'amande
. Formule brasserie a 15 € " S
‘% Saumon cru mariné au citron et Sichuan, Menu "Saveurs de-s iles”a
» | petits crotons / Soupe de poivron rouge, Menu Brasserie 3 34,50 € hors boissons
o ; Lt Al 1 . . .
= torRaatni%Cc)iesrésesiang:lrlgeéerseaauuwgglugrrte.de }1.90 € h‘ors boissons Ceviche thor), pomme granny, poivron a
21 Dposde cabillaﬂg contisg aux anzhois sauce Entrainement a l'examen du bac Uamérindienne -
g vierge au citron confit et olive noire, raviole Crem?i‘dt?rttlchalmts‘ crotust.|llant Mousse de cépes au st jacques, morilles et
£ d’aubergine et émulsion au parmesan / dabats a latomate créeme de pqrto *
¢ Mignon de porc grillé au thym, Supréme ou cuisse de pintade Joues de cochon confites, carotte en
3| ceeur dartichaut et topinambour, jus réduit etsa garniture » déclinaison, orange et coriandre fraiche ¢
au thym « Dessert du jour "y L . .
Dessert du jour Saint-Honoré yuzu, café, noisettes, sorbet yuzu
. Menu « Sur un air de vacances »
o F leb el A 34,50 € hors boissons
A er e RS
o Restaurant fermé Sur un finger de pate a l'ancienne, le filet de saumon
z mariné, Biscayenne de Piquillos au Xéres, tomates,
= Goujonnettes de poissons Y@' safran et citron confit au sel, Coulis de poivrons
% sauce tartare « rouges et jaunes, croGtes de pain frites, Des herbes,
£ Burger Auvergnat, Pommes Merci de votre compréhension des fleurse
> épicées au four et légumes rotis « i Lotte Ombre et lumiére » )
=] Figues, ganache montée vanille — Oreylis, Noisettes
) Sunday caramel 8% .
torréfiées et pousses aromatiques Banyuls en
réduction, sorbet cacao, Mignardises
Notre Brasserie le midi:
Accueil des clients a 12h.
B8 Formule brasserie 215 € Notre Restaurant Gastronomique le midi:
] ) ) Accueil des clients a 12h15. Sauf indication
o | CEuf poché sur légumes du soleil rafraichis, R ; . contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
S julienne de jambon de Bayonne, estauTrant' erme bouche, patisserie, hors boissons.
= tuile parmesan « @
o : : Notre Restaurant Gastronomique le soir :
2 Brandade <;|e Cab'“aUd ay>l< herbes et olives Merci d t shensi Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
= noires, jus court a la sauge, erci de votre comprenension contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
3 quelques pousses / Fricassée de pintade boissons.
] facon Vallée d'Auge -
Tartelette citron coco meringuée Réglement possible en espéces, chéque ou carte
bancaire.
En @ La Région Lyce’ze polyva’lgnt Vale’ry-f3|scarle-d Estaing )
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