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] marchandises et des contraintes
= . h
. édagogiques.
8. Formule brasserie a 15 € pecagogld
I\ Ceuf Cocotte - tomates séchées et Restaurant fermé Réservations en ligne 24h/24h. Standard
1) julienne de magret fumé, jeunes téléphonique ouvert en période scolaire, du
o pousses » i®| lundi au .\)/endredl de 11h a14h (13h le
3 i i mercredi).
2| Saltimbocca de veau au pesto - risotto . . .
% d'épeautre aux pleurotes, jus court « el devotre comprehension Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que
© Mont blanc déstructuré les disponibilités sont consultables sur:
http://menus.lyceedechamalieres.fr
= Menu examen Bac Pro Soirée Nouvel An Chinois, a 42,50 € hors boissons
S 22,50 € avec apéritif, Ravioles chinoises au bouillon miso sauce soja,
.S, vin et café compris copeaux de porc marinés ¢
«Q ; Pavé de thon rouge en tataki, gelée de crustacées et
ﬁ Tatin d’endives carameélisées au Bleu Restaurant fermé condiments crev%tte panée ng1atignon de mangue -
° d’Auvergne. T@' Déclinaison du canard en Ballotine de canard
= Darne de saucr‘nolr] grillées et jardiniere laﬂtjée' une bOlUChér? vapeur
= e légumes ¢ ; 4 ; et filet caramélisé chop suey ¢
g Mont blanc déstructuré Merci de votre compréhension Panna cotta de litchee accompagnée d'une écume
> - coco, crumble coco, glace poivre sichan, litchis
© Réservation par table de 2 flambés garnis de sa gelée de rose et ses tuiles
et de 4 uniquement transparentes, Gateau de lune et gateau de fortune
: Menu Saint Valentin a 37,50 € . LATELIER _BlSTROT
2 hors boissons Menu Saint-Valentin a choix a 30 € avec un cocktail
-E- Amuse bouche « (table de 2 couverts uniquement)
% Langoustines aux agrumes et aux poires Restaurant ferme Le caﬁaa:'tcllnrﬁ:rli?llé dcgal(?irnjlér?:tvﬁémeux petit
= Mignon et ris de veau doré , poireau ) . ’ )
% fondant, jus de veau corsé « Y@' pois / Tru:fci;r:;?r’:z{(;or}:tate douce
£ Fromages * Merci d ; i , , ‘ )
© . i ) erci de votre compréhension 5 ;
3 | Ecume vanillée, sorbet au thé Olonget, tuile L? vlc‘)lall.le fermlerfe_:i ec:'cremeux champl‘gl?qons /
S} cigarette, Coeur en velours griotte et e lieujaune, cgﬁotfr;%gan;enrs etventreche «
mascarpone savrétiné et feuille d'or . ] N
P Chocolat passionnément a se partager
Soirée d’exception : gastronomie auvergnate
S 60 € vins compris )
S Formule Alsace a 18 € Panna cotta au “salers” panee aux noix et aux
Iy grainﬁes de courge torréﬁtéels, Behterave c&apgudine
N . 3 . f 4 confite, creme [égere a la lentille verte du Puy et
o | Tarte feuilletée aux champignons et Restaurant ferme truite marinée ¢
© volaille - Jeunes pousses * ?@, Omble chevalier a juste température, mousse de
5 . chevre frais au citron, gingembre, poireau réti et
= Choucroute de poissons (saumon, Merci de votre compréhension brioche perdu a l'ail rose de Billom «
sandre) au beurre blanc « uo de filet de beeuf forestier et paleron au vin de
o d b bl P Duo de filet de beeuf forestier et pal ind
5 Forét Noire Chanturgue, écrasé de butternut, échalotes confites
© _et fleur de pomme de terre “bleu d’Auvergne” «
Piquenchagne revisité aux Blc_ures, créme glacée au
lait d'amande, Mignardises
Midi en Gastronomie Notre Brasserie le midi:
Accueil des clients a 12h.
Notre Restaurant Gastronomique le midi :
Accueil des clients a 12h15. Sauf indication
. contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
Restaurant fermé Restaurant fermé bouche, patisserie, hors boissons.
?@' T@' Notre Restaurant Gastronomique le soir :
. i ) ) . ) Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
boissons.
Reglement possible en espéces, cheque ou carte
bancaire.

S @



	Page 19

