
Prévisions de menus
Semaine 21
Du 22 au 26 mai 2023

C’est nouveau ! Le logo  indique que les 
services du jour seront ouverts à la réservation 
à partir de la date indiquée.

Document distribué à titre d'information. 
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent 
varier en fonction des arrivages de marchandises et 
des contraintes pédagogiques.

Réservations en ligne 24h/24h.  Standard 
téléphonique ouvert en période scolaire, du lundi au 
vendredi de 10h30 à 14h (13h le mercredi). 
 
Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que les 
disponibilités sont consultables sur :

 http://menus.lyceedechamalieres.fr

Notre Brasserie le midi : 
Accueil des clients à 12h.
 
Notre Restaurant Gastronomique le midi : 
Accueil des clients à 12h15. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage ou mise en 
bouche, pâtisserie, hors boissons. 

Notre Restaurant Gastronomique le soir : 
Accueil des clients à 19h30. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage, pâtisserie, hors 
boissons. 

Règlement possible en espèces, chèque ou carte 
bancaire.
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Midi en Brasserie

Midi en Brasserie

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Épreuve d’examen

Midi en Brasserie

Midi en Brasserie

Midi en Brasserie

Midi en Gastronomie

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Épreuve d’examen

en Soirée

Midi en Gastronomie en Soirée

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Épreuve d’examen

Menu Bistrot à 15 €, café compris 
Œufs cocotte au miroir et à la crème 

d’ail / Galette à l’andouille de 
Guémené  •

Filet de Barbue au Vin blanc, 
Tagliatelles à l’encre de seiche / Gigot 
d’agneau rôti, pommes boulangères  •

Entremets thé jasmin, insert abricot 
passion

Menu Bistrot à 15 €, café compris 

Tarte fine aux sardines, tomates et 
oignons confits •

Variation de lapereau, Polenta 
crémeuse, Méli-mélo 
de légumes glacés •

Dés d’ananas caramélisés, glace coco

Menu « Italie » à 27.50 € 
apéritif inclus (BB spritz)

Mise en bouche •
Risotto petit pois et gambas snackée, 

bouillon de crustacés •
Saltimbocca de veau, polenta crémeuse, 
jus court à la sauge et asperges de pays •

Biscuit Panettone, mousse orange et 
chantilly basilic, gel citron vert poivron 

rouge et panacotta

Menu à 25,80 € hors boisson

Déclinaison autour 
de la tomate •

Quasi de veau aux morilles 
et asperges •

La fraise et la framboise 
passionnément

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Épreuve d’examen

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Épreuve d’examen

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Épreuve d’examen

21

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé 
exceptionnellement

en Soirée
Menu à 25,80 € hors boisson

Cueillette maritime •
Poulpe grillé, petits farcis, féta grillée •
Bar contisé à la tapenade, courgettes 
aux copeaux de parmesan, coulis de 

roquette, tatin de tomates •
Nos fromages du jour •

Interprétation du Saint Honoré carré 
aux fraises

Restaurant fermé 
exceptionnellement

-
Séance pédagogique

Lycée Valéry-Giscard-d’Estaing
Lycée hôtelier de Chamalières
Voie Romaine 63400 Chamalières 
Tel. : 04.73.31.74.65 
www.lyceedechamalieres.fr/reservation
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