
Prévisions de menus
Semaine 19
Du 8 au 12 mai 2023

C’est nouveau ! Le logo  indique que les 
services du jour seront ouverts à la réservation 
à partir de la date indiquée.

Document distribué à titre d'information. 
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent 
varier en fonction des arrivages de marchandises et 
des contraintes pédagogiques.

Réservations en ligne 24h/24h.  Standard 
téléphonique ouvert en période scolaire, du lundi au 
vendredi de 10h30 à 14h (13h le mercredi). 
 
Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que les 
disponibilités sont consultables sur :

 http://menus.lyceedechamalieres.fr

Notre Brasserie le midi : 
Accueil des clients à 12h. Les choix dans nos menus 
ne peuvent être garantis à tous les clients.
 
Notre Restaurant Gastronomique le midi : 
Accueil des clients à 12h15. Sauf indication 
contraire, menu fixe  avec fromage ou mise en 
bouche, pâtisserie, hors boissons. 

Notre Restaurant Gastronomique le soir : 
Accueil des clients à 19h30. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage, pâtisserie, hors 
boissons. 

Règlement possible en espèces, chèque ou carte 
bancaire.
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Midi en Brasserie

à Midi

Midi en Brasserie

Midi en Brasserie

Midi en Brasserie

Midi en Gastronomie

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(séance pédagogique)

en Soirée

Midi en Gastronomie en Soirée

Midi en Gastronomie

Menu Bistrot à 15 €, café compris
Buffet Terre et Mer

Smoothie aux crevettes roses / Salade de 
lentilles vertes vinaigrette aux coquillages/ 
Tartine de rillettes de thon et saumon fumé 

aux herbes/ Mini pastilla de volaille aux 
épices •

Marmite de daurade et saumon, pomme de 
terre juste écrasée, ragoût de coquillages •

Buffets de desserts

Menu Bistrot à 15 €, café compris

Œufs cocotte au miroir et à la crème 
d’ail / Galette à l’andouille de 

Guémené •
Filet de Barbue au Vin blanc, 

Tagliatelles à l’encre de seiche / Gigot 
d’agneau rôti, pommes boulangères •

Déclinaison autour de la fraise

Menu Bistrot à 15 €, café compris

Salade crétoise en pot •
Filet de rouget à la plancha sur un 
caviar d’aubergines et crème d’ail, 
Flan de courgettes / Osso Bucco 
milanaise, blé à la provençale •

Dessert du jour

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(férié)

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(examen)

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(préparation examen)

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(séance pédagogique)

19

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(férié)

Lycée hôtelier de Chamalières
Voie Romaine 63400 Chamalières 
Tel. : 04.73.31.74.65 
www.lyceedechamalieres.fr/reservation
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Midi en Gastronomie

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(stage en entreprise)

en Soirée
Menu Grand Ouest à 25,80 €

(hors boisson)
Huître chaude au calvados et à l’infusion 

de pommes •
Filet de limande au cidre, crémée de 

poireaux, pomme granny •
Carré d’agneau en croûte d’algues, purée 

de cocos, gratin de chou fleur, 
émincé de camus •

Sélection d’ici et d’ailleurs •
Déclinaison autour de la fraise

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(examen)

Restaurant fermé 
exceptionnellement

(séance pédagogique)
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