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Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
idi i Midi en ronomi varier en fonction des arrivages de marchandises e
Midi en Brasserie di en Gastronomie i fonction d i d handi t
des contraintes pédagogiques.
2 Menu a 18 € Menu a 27,80€ Notre Brasserie le midi : Accueil des clients a 12h.
o Amérique du sud Créme de chou-fleur & la noisette // Sauf indication contraire, menu hors boissons.
S Ceviche de poisson // Salade tiéde de lentilles aux pleurotes, Notre Restaurant Gastronomique le midi :
) Wrap poulet et avocat // magret fumé et chévre frais, huile verte // Accueif[ des clie?ts a 12h15. Sauf indti)catic;]n contraire,
[} Parillada Argentine, relevé de haricots Supréme de volaille fermiére aux pommes ?éet?s%e'ﬁi(g,?ﬁg ggggg,?s?u mise en bouche, avec
£ rouges comme a Cuba // sauce au cidre - Grenaille et carottes fanes
o ; ; lacé el Notre Restaurant Gastronomique le soir :
3 Riz ag lait CO(‘tO tonka,. i g‘acees au miel // Accueil des clients a 19h30. Sauf indication contraire,
(=} gel maracuja (passion), Meli mélo Assiette de fromages / menu fixe avec fromage, patisserie, hors boissons.
d’agrumes, Bombacado La Poire Comice, vanille et tonka N . .
Réglement possible en espéces ou CB seulement.
Midi en Brasserie Midi en Marmiton Midi en Gastronomie En soirée
= Menu a 18 € Menu 3 18 € Menu a 25,80 € Menu a 34.50 €
o Salade de Ie_ntilles \{ertes du Tart s chalotes // Planche de Charcuteries Douceur des derniers rayons
~ Puy, truite fumée // arte aux echalotes Auvergnates // Velouté glacé de chou-fleur crolitons, chapelure de
N | Pavé de beeuf, sauce au Jambonnette de volaille Supréme de volaille du magret fumé et huile de noisette //
= , , ; alade tiéde de betteraves roties, agrumes, chévre
. blleu dAuvgrgng ail de braisée Bourbonnais et sa sauce Salade tiede de bett oti hé
£ | Billom confit et legumes mousseline de panais au Saint Nectaire frais et noix //
5 _ glacés// ) et pommes de terre R 'ail ot I ’ Pavé de cabillaud au citron, Mousseline de
> | Parfait glacé a la Verveine fondantes // Creme'd ail et légumes potimarron aux noisettes et grenailles au chorizo //
o Verte, _ Dessert du jour d'automne // Assortiment de fromages //
Tarte fondante a la lentille Pavlova aux fruits rouges Sablé aux fraises et pistaches
Midi en Brasserie Midi en Gastronomie En soirée
- Menu a 20 € %e
2| Saumon cru mariné au citron et Sichuan Menu a 25,80 € iz - :
Q ; ¢ . ) ’ i Soirée Amérique latine
o | petits crodtons / Soupe de poivron rouge, Velouté de patates douces, coques, boeuf
™ | tomates cerises marinées au vinaigre de '
% framboise, glace légére au yaourt / cru et combava // par la classe de
"o | Dos de cabillaud contisé aux anchois, Sauce Chartreuse de fruits de mer aux pennes, CS métiers du Bar
S | Sabersin ot multion panmesar Monon coeur coulant de coquillages // Accuella 18h
§ de porggrilk_é au thym, Purée d'amchaﬂt et Bouillabaisse de dorade sébaste, espuma Cocktail. tapas e-t musique latine
3 chips de topinambour, Jus réduit au thym // aioli, gel orange, pomme safran // 14 902 ar ersc?nne
Poire pochée vanille, ganache vanille, Dessert du jour ’ pare
£ 2 J
namelaka chocolat, pate sucrée cacao
Midi en Brasserie En soirée Réservations en ligne 24h/24h.
<l R Standard téléphonique ouvert en
) A Menu a 42.50 € période scolaire, du lundi au
a AE Mise en bouche // vendredi de 11h & 14h.
” it i L'omble chevalier en graviax, Les prévisions d’ouverture,
§ i ;;?’””‘ Galet de chévre coulant, seigle & noix, les menus, ainsi que les
© Restaurant fermé - betterave, herbes sauvages, disponibilités consultables
° Consommeé a la gentiane // en ligne sur :
5 T@' Le veau rosé et le foie gras laqué, artichaut, chou-rave confit et menus.lyceedechamalieres.fr
€ . X ) cru, girolles, raisin au verjus, jus de veau acidulé //
o Merci de votre compréhension Assortiment de Fromages / :
3 Tuile fine enroulée, tartare de poire citronné, siphon poire zeste | i Légende : .
de citron vert et poudre de poire. Glace poire citron, crémeux i /indique un choix dans le menu
poire citron, tuile poire citron // i /lindique un changement de plat
Midi en Brasserie Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
a
@
(2]
Te) ) } )
134 Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermeé
Q<
) 1@ )
E Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
3
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