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Document distribué a titre d'information.
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent

. N T K varier en fonction des arrivages de marchandises et
Midi en Brasserie Midi en Gastronomie des contraintes pédagogiques.
Menu Balade printaniére 2 27.80 € Notre Brasserie le midi : Accueil des clients a 12h.
'_E' Cromesquis d’escargots coppa mousseline de
®© pomme de terre a lail doux // Notre Restaurant Gastronomique le midi :
& Restaurant fermé Tartelette fine, aileron de volaille a la poudre Accuei! des clients a 12h15. Sauf indication contraire,
Q de persil, [égumes du moment, fricassée de menu fixe avec fromage ou mise en bouche, avec
o ?@' mousseron, émulsion d’ail nouveau et patisserie, hors boissons.
2 mouillette // . .
0 Merci de votre compréhension La blanquette de veau printaniére // Notre Restaurant Gastronomique le soir: .
8 Symbiose entre fruits rouges et pickles Accue# des cllefnts a 19h39£'Sauf.|nc:‘|cat|gn'contra|re,
rhubarbe Croustillant pistache et sponge cake menu fixe avec fromage, patisserie, hors boissons.
pistache Reglement possible en espéces, chéque ou CB.
Midi en Brasserie Midi en Gastronomie En soirée
S| arteri Mg_"” atae _ Menu Val de Loire 2 25.80 €
g arte mefgtux/scir mesr,]to(;ne:t’es et oignons Mise en bouche //
N bC:hnélmSiennaesgfcar?qbaesigatrt‘:ézs/’/ Tarte fine aux asperges vertes // Restaurant fermé
2 . ° etgam Filet de canard réti, jus au vin de Chinon,
o Lapin en plusieurs cuissons, polenta . .
3 . N . ] garniture de lentille vertes du Berry,
£ | crémeuse, méli-mélo de légumes glacés / oélée de girolles // ) i .
2 | Filet de daurade aux olives et basilic, coulis R tp de laf g tde I Merci de votre compréhension
3 de poivron, fine ratatouille // encontre ,e alraise et de Lananas,
Dessert du Jour crémeux chocolat
Midi en Brasserie Midi en Gastronomie En soirée
= Formule Brasserie a 18 € Repas des Compagnons
& Soupe de melon au basilic / pas pagn
Q| Créme d'artichaut, croustillant de pieds de Cuisiniers et Pétissiers Restaurant fermé
o porc// - ala clientele individuelle
o Darne de saumon grand-mére, jus de Menu 2 70 € tout compris T@'
é poulet / Supréme de volaille, fine farce _
Q| d’abats en tube de brick, jus court, espuma i 8 i
3 ._,J , esp Préinscriptions complétes Merci de votre compréhension
o de mais // o
Dessert du jour acejour
Midi en Brasserie En soirée Réservations en ligne 24h/24h.
Standard téléphonique ouvert en
période scolaire, du lundi au
vendredide 11h a 14h.
Les prévisions d’ouverture,
Restaurant fermé Restaurant fermé a la clientele individuelle les menus, ainsi que les
disponibilités consultables
?@' ?@' en ligne sur:
Merci de votre compréhension . i . menus.lyceedechamalieres.fr
Merci de votre compréhension :
Légende :
i /indique un choix dans le menu
i //indique un changement de plat
Midi en Brasserie Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermé
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
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