Jeudi 15 Mercredi 14 Mardi 13 Lundi 12

Vendredi 16

Prévisions de menus
Semaine 20
Du 12 au 16 mai 2025

Midi en Brasserie

Midi en Gastronomie

Menu « Autour des fromages »
= a 25,80 € (hors boisson)
& Tartine a la poitrine de cochon et butternut
~ Rest tf , gratiné au Comté «
o) estaurant ferme Croustillant de saumon a la fourme d’Ambert et
iy T@' éclats de noix et choux rouge, mousse de
5 betterave aux zestes de citron ¢
% Merci d t shensi Filet mignon poélé en crolte de cépes, sauce
> erci de votre comprehension mousseuse a la Mimolette, galette de pomme
3 de terre a la tomme fraiche, légumes glacés »
Cheesecake a la carotte, Farandole d’agrumes
et coulis exotique
_ Menu « Val de Loire » a 25,80 € (hors
= Formule Alsace .
g a 15 € café compris boisson)
0 Galipettes aux trois parfums «
S . . Dos de saumon en cro(te d’herbes, méli-
© Terrine de lapereau en gelée / mélo de jeunes l6gumes
3 Mousseline de sandre au Riesling *
g Choucroute Traditionnelle / Filet dedcarl1’ard roti, frU|t's c;)n?‘ts, chou farci
e légumes, purée de feves «
3 : Baeckeoffe ) La %raise efla rhubarbe
Coussins aux fruits rouges o de text
en jeux de texture

Midi en Brasserie

Restaurant fermeé

@

Merci de votre compréhension

Midi en Brasserie « Marmiton »

Restaurant fermé

@

Merci de votre compréhension

Lycée
“ Métiers
I{/* .

Hitellerie. restauration
el fourisme

Document distribué a titre d'information.

Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
varier en fonction des arrivages de marchandises et
des contraintes pédagogiques.

Notre Brasserie le midi: Accueil des clients a 12h.

Notre Restaurant Gastronomique le midi:
Accueil des clients a 12h15. Sauf indication
contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
bouche, avec patisserie, hors boissons.

Notre Restaurant Gastronomique le soir :

Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
boissons.

Reéglement possible en especes, chéque ou CB.

Restaurant fermé

@

Merci de votre compréhension

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé

@

Merci de votre compréhension

Midi en Brasserie

Restaurant fermé

@

Merci de votre compréhension

Midi en Brasserie

Restaurant fermé

@

Merci de votre compréhension

Réservations en ligne 24h/24h.
Standard téléphonique ouvert
en période scolaire,

du lundi au vendredi de 11h

a 14h (13h le mercredi).

Les prévisions d’ouverture,
les menus, ainsi que les
disponibilités consultables
en ligne sur:
menus.lyceedechamalieres.fr

Midi en Brasserie « Marmiton »

Midi en Gastronomie

_ L ‘Cg Menu a 27,50 € (hors boisson)
S L. Menu Brasserie a 18 € ot Finger de thon rouge
@ Formule Brasserie a 15 €, &5 verre de vin et café compris = aux légumes confits, Chiboust d'avocats
9 café compris = et asperges vertes, Creme glacée au Sésame noir, Coulis de
) ! . poivrons rouges et jaunes, Crodtes de pain frites, des,
°© Tarte fine aux sardines, tomates et herbes, des fleurs «
5 Gaspacho andalou oignons confits ¢ Filet de rouget au chorizo, Piquillos et brandade, Petits
= N - 5 farcis a 'encornet et sauce vierge ¢
4 Paella presque comme a Valence » Varlatlon’ c.ie lgpereaL’l, polenta crémeuse Fromages -
3 Dessert du Jour et méli mélo de légumes glacés « Baba « rouge », sorbet fruits rouges
Dessert du jour Baba, coulis fruits rouges gélifié, brunoise fruits rouges
Ganache montée vanille
Ex @ La Région Lycée polyvalent Valéry-Giscard-d'Estaing
ACADEMIE Auvergne-Rhone-Alpes Lycée des Métiers de I'Hotellerie et du Tourisme
DE CLERMONT-FERRAND _ Réseau Voie Romaine 63400 Chamaliéeres

Liberté
Egalité
Fratervité

)

AUVERGNE

Tel.: 04.73.31.74.65

www.lyceedechamalieres.fr/reservation




Jeudi 22 Mercredi 21 Mardi 20 Lundi 19

Vendredi 23

Prévisions de menus
Semaine 21
Du 19 au 23 mai 2025

Midi en Brasserie

~
ot

72

Midi en Gastronomie

Lycée
5 MEétiers

@ |

Document distribué a titre d'information.

Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
varier en fonction des arrivages de marchandises et
des contraintes pédagogiques.

.

. X Notre Brasserie le midi: Accueil des clients a 12h.
= Menu « Alsace » a 25,80 € (hors boisson)
2 Carpaccio de dinde a la poudre de cépes, Z‘Ot"e PTES‘a“{ﬂa"ttG?Slt;%'inglsiqufe_ l%_miftl_i :
< 4 Ac e ccueil des clients a . Sauf indication
~ Restaurant fermé quene.lle de roquette et légumes EETMEs contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
@ Croustille de caille au sylvaner, gnocchi au bouche, avec patisserie, hors boissons.
o T@' cresson et cracker au munster '
=] 0 in d’épi i Notre Restaurant Gastronomique le soir:
D q
kS Merci de votre compréhension dos de sandre'e?:lcrfoutttle d‘elpalrr: d eplcis, JL,:S Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
3 € veau corse, Llatoulis a la choucroute € contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
o cocotte de légumes boissons.
La forét noire en superposition . . . .
Reéglement possible en especes, chéque ou CB.
E Formule Alsace Menu « Pays basque » a 25,80 €
b a 15 € café compris o (hors boisson)
; Pqu.mllos agx anchtﬂs, pl?Fxos__ba’:s,qude ’ Restaurant fermé
- Terrine de lapereau en gelée / ole gras heais:r:)at; t:fl;'afs'?”o eede T@’
2 Mousseline de sandr.e.au Riesling « Dos de cabillaud au chorizo, sauce vierge, i . )
g Choucroute Traditionnelle / risotto a la piperade, Merci de votre compréhension
3 Baeckeoffe éminceé d’artichauts sautés «
Entremets abricot, amande et romarin Meringue a U'envers, fruits rouges et verveine
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant ferme
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
Un buffet d le Sud-Ouest Standard téléphonique ouvert
= n buffet dans le Sud-Oues Ari ;
= N ; en période scolaire,
E A Mgnu a 13 € ht‘)r; boissons | du lundi au vendredi de 11h
— Ssort'mentchzzzzs es et entrees Restaurant fermé a 14h (13h le mercredi).
@ .
% Le typique du Sud-Ogest en pensant au T@' Les prévisions d’ouverture,
5 Casi]OUlet & pe're o thEf ) L Merci de votre compréhension les menus, ainsi que les
3 T‘—’,‘rte au choco atet pler?elnt espelette, P disponibilités consultables
S | éclats de noix caramélisés gavotte au en ligne sur :
pavot et chantilly caramel menus.lyceedechamalieres.fr
Midi en Brasserie « Marmiton » Midi en Gastronomie
= L. Menu Brasserie 3 18 € Menu a 27,80 € (hors boisson)
s Formule Brasserie a 15 €, Q . p . Asperges vertes tiedes de saison, une ballottine de
© A . =<~ verre de vin et café compris ; ) . e
0 café compris @) volaille aux morilles et noisettes torréfiées, espuma
'_' B . . .
k) Assortiment de mezze grecs » Tarte fine aux sardines, tomates et , de parmesan et copeatix
w Variation de lapereau. polenta oignons frits » Filet de lotte roti au lard et chorizo, gambas
5 aria p s p Variation de r lent flambées a l'ail, Risotto crémeux au céleri,
5 crémeuse, méli-mélo variation de lapereau, polenta réduction de piquillos et Xérés «
g } . crémeuse et méli mélo de légumes E .
5 de légumes glacés - laces » ) romages
o Fraisier glaces Sur un sablé aux noix, un crémeux cheesecake, fruits
Dessert du jour rouges et sorbet rhubarbe

EX @ La Région
ACADE’ MIE Auvergne-Rhéne-Alpes
DE CLERMONT-FERRAND RESEAU

ot )reta ))]

Fraternité AUVERGNE

Lycée polyvalent Valéry-Giscard-d’Estaing
Lycée des Métiers de 'Hotellerie et du Tourisme

Voie Romaine 63400 Chamaliéres
Tel.: 04.73.31.74.65
www.lyceedechamalieres.fr/reservation

S @®
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