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Menu « Bretagne » a 25,80 € hors boissons marchandises et des contraintes
3 Mise en bouche » pédagogiques.
5} .
o Tournedos de St Jacques et saumon fumé en 3 . .
N Restaurant fermé blinis de sarrasin et avoine, émulsion de Réservations en ligne 24h/24h. Standard
@ volaille a la vanille » téléphonique ouvert en période scolaire, du
% ?@' Retour de péche nacrée, infusion d'étrilles et lundi au vendredi de 11h a 14h (13h le
% id shensi coquillages comme une américaine, mercredi).
2 Merci de votre compréhension Carottes et rattes cuites au fumet de curry o o
(S) Sablé breton et pomme fondante, caramel Les prévisions d'ouverture, les menus, ainsi que
au beurre salé, créme légére a la vanille, les disponibilités sont consultables sur:
tuile chocolat http://menus.lyceedechamalieres.fr
) Menu « Normandie »
g Formule brasserie a 15 € A 25,80 € hors boissons
™ Pays Basque et Landes Pont L Evgque en cromesquis Restaurant fermé
2| Asperges sauce Paloise / Chipiron | | ¢ icassée
E ala luzll)isgtra}r{aicfem poche au vinaigre de cidre, tartelette fines aux ?@’
[ > 7 pommes et andouille de Vire « Merci de votre compréhension
% Poulet Basqualsg / Axoa Notre sélection de fromages d'ici et
Dessert du jour dailleurs «
Tarte Normande
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermé
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
Menu a 34,50 € hors boissons
8 Formulea 15 € SaintJ Mise en bouche » )
8 sy aint Jacques et couteaux sautés au beurre cru,
) La Brgtagne a lhonneur ] condiment butternut’s citron confit au sel Jus au
o Mise en bouche Restaurant fermé idée d pain b{ﬁlél- < blond de L
‘o | Soupe de coco, gelée et vinaigre aux Dans lidée d'un cassoulet, le pois blond de la
g P gt e o d ?@, Planéze, Le filet de volaille basse température, Les
= _crustaces cuisses confites en coque de chou vert aux
Q Cotriade de poissons » Merci de votre compréhension _ écrevisses ¢
3 Pomme cuite sur sablé, crumble et . Assiette de fromages -
. Equinoxe, creme glacée a l'ltalienne, Biscuit
caramel au beurre salé Brownies, caramel tendre, croustillant spéculos,
Mousse chocolat onctueuse, Mignardises
Midi en Gastronomie Notre Brasserie le midi:
Accueil des clients a 12h.
- Formule brasserie a 15 € Notre Restaurant Gastronomique le midi:
8| CEuf coulant en crodte d'olives, salade de é\grﬁlt‘falilrge:qglrlmﬁn&: ;3:3?;:;:;2‘25?:22@
o lentilles et brunoise de legumes Restaurant fermé bouche, patisserie, hors boissons.
°© Pintadeau roti, lasagnes de légumes
= provengaux, Gratin / T@' Notre Restaurant Gastronomique le soir :
5| Dosde lieu, creme de crevettes, coco aux ) . ) Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
3 herbes et mousse de carottes Merci de votre compréhension (t:)orjtraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
©| Assortiment de choux: Choux craquelin oissons.
chantilly, Choux diplomate chocolat Eéglerpent possible en especes, cheque ou carte
ancaire.
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