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. Menu « Bretagne » a 25,80 € hors boissons marchandises et des contraintes
e Mise en bouche » pédagogiques.
o 3 Tournedos de St Jacques et saumon fumé en i . .
—d Restaurant fermé blinis de sarrasin et avoine, émulsion de Réservations en ligne 24h/24h. Standard
T o volaille a la vanille « téléphonique ouvert en période scolaire, du
Co ?@' Retour de péche nacrée, infusion d'étrilles et lundi au vendredi de 11h a 14h (13h le
5 2 ) , . coquillages comme une américaine, mercredi).
-l 4 Merci de votre comprehension Carottes et rattes cuites au fumet de curry o o
3 Sablé breton et pomme fondante, caramel Les previsions c!'ouverture, les menus, ainsi que
au beurre salé, créme légére a la vanille, les disponibilités sont consultables sur :
tuile chocolat http://menus.lyceedechamalieres.fr
= Formule brasserie a 15 € _Menu «I?CCit:n'ie » ) Soirée « Minis 'bouchées Max'i déc'ouverte. »
o Assiette de cochonnailles / Paté ‘}A25r:°_€f ors boissons a 42,50 € hors boissons avec animation musicale
— 2 bourbonnais et mesclun de salade / Paté en cror:]iec:ts :gen;aer\l/?ﬁée Maury » Nombreux grignotages salées
— N Montgolfiére de potage auvergnat « ) ; g R Y chauds et froids »
T L Darne de saumon, créme de ciboulette et Filet mignon de porc noir cuit comme une Au buffet : Brochette de volaille marinée, Sauce
=2 lardons / Pavé d'e beeuf, sauce au bleu pastilla, jus réduit au poivre de Java, petits h .P harl épicé ot
O = , ) 2 légumes infusés aux épices, ail rose de choron, Fommes char o’tt.e epicees et.rot|es )
S $ | dAuvergne, Garniture fraicheur (pomme Lautrec confit « / Brochette de porc caramélisé, Risotto riz et petit
% Savarinza;gs;:/:cfséfsg:&e:) ;umes / Notre sélection d'ici et d'ailleurs » épe.autre :
Brioches aux ralinis Tarte amandine accompagnée de sa glace & Nombreux grignotages sucrés
P l'amande En salle : Flambage de fruits et sa boule de glace
: = Formule brasserie a 18 € Menu "Saveurs des iles" a
3 Menu "Buffet Espagne et Italie {5t Menu Brasserie & ' 34,50 € hors boissons . ‘
- L 11.90 € hors boissons Ceviche thon, pomme granny, poivron a
Qo Buffet d’entrées : Gaspacho /Tapas Entrainement a l'examen du bac lamérindienne «
b o tomates confites, jambon et olives Mousse de cépes au st jacques, morilles et
< 2| noires/salade de pates au pesto et CEuf poché bourguignonne « créme de porto
QL foccacia roquette truite fumée ¢ Création autour d’'un poisson Joues de cochon confites, carotte en
> 3 Risotto de fruits de Mer / Paella ¢ eDtsa gatrg'“_”e : déclinaison, orange et coriandre fraiche «
Dessert du jour essertdujour Saint-Honoré yuzu, café, noisettes, sorbet yuzu
= Menu a 34,50 € hors boissons
Q s s Mise en bouche ¢
N 3 Formu:.fe bras;erl')e a :‘5 € Tarte sablée au cantal, ris d’agneau et foie gras
— g ~ Buffet Poke bow . Restaurant fermé chaud, Champignons de saison et émulsion au
S e Assortiments de salades clomposees . Y@' panais, huile d’herbes «
o Assortiments salés Le pavé de cabillaud 2 sel comme une carbonnade,
8 2 préparés en sqlle . Merci de votre compréhension Palets de pommes de terre confites au gras de
- g Fromage a l'assiette bceuf, légumes croquants ¢
3 Buffet de desserts Assiette de fromi'ages . '
Sphére en fusion mangue passion chocolat, Riz au
lait aux agrumes, Mignardises
Midi en Gastronomie Notre Brasserie le midi:
Accueil des clients a 12h.
M §| . Formulebrasserieals¢ e Reaurant Sosronomiaue e mid
.= 2| Ceuf coulant en crolte d'olives, salade R forme contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
8 | de lentilles et brunoise de légumes » estaurant rerme bouche, patisserie, hors boissons.
© : o >
=1 Pintadeau roti, lasagnes de légumes
h ’ . .
53| T ot e e NotreRestaurant astionemiauelsirs
C & | saumon al'unilatéral, riz safrané aux erci de votre comprenension contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
g % petits légumes beurre d’agrumes « boissons.
Tartelette citron coco meringuée Eéglerpent possible en espéces, chéque ou carte
ancaire.
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