
Prévisions de menus
Semaine 22
Du 27 au 31 mai 2024

Document distribué à titre d'information. 
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, 
peuvent varier en fonction des arrivages de 
marchandises et des contraintes 
pédagogiques.

Réservations en ligne 24h/24h.  Standard 
téléphonique ouvert en période scolaire, du 
lundi au vendredi de 11h à 14h (13h le 
mercredi). 
 
Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que 
les disponibilités sont consultables sur :

 http://menus.lyceedechamalieres.fr

Notre Brasserie le midi : 
Accueil des clients à 12h. 
 
Notre Restaurant Gastronomique le midi : 
Accueil des clients à 12h15. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage ou mise en 
bouche, pâtisserie, hors boissons. 

Notre Restaurant Gastronomique le soir : 
Accueil des clients à 19h30. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage, pâtisserie, hors 
boissons. 

Règlement possible en espèces, chèque ou carte 
bancaire.
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Midi en Brasserie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Gastronomie

Menu Italie à 25,80 € hors boissons
Mini pizzas à composer soi même  •

Gambas en marinade, bisque liée, velours 
d’artichaut et salade folle  •

Poitrine de volaille aux noisettes torréfiées, 
émulsion de coquillages au basilic

Déclinaison de Conchiglionis, râpé de 
parmesan  •

Tiramisu aux fraises framboises, moelleux 
pistache, polenta vanille, Amaretti framboise 

sponge cake pistache et tuiles chocolat
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Midi en Brasserie

Formule Bistrot à 15 €  hors boissons
Le grand Sud

Pissaladière et herbes mélangées 
/ Salade Niçoise •

Carré d’agneau Pommes allumettes /
Gardiane de Taureau de Camargue •

Dessert du jour

Midi en Gastronomie

Menu « Pays Basque » 
à 25,80 € (hors boisson)

Pintxos basque •
Foie gras de canard sauté et sa mijotée de  

haricots Tarbais •
Dos de cabillaud, chorizo, sauce vierge et 

son risotto à la piperade •
Notre sélection d’ici et d’ailleurs •

Gâteau Basque

En soirée

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension
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Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

En soirée

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Lycée polyvalent Valéry-Giscard-d’Estaing
Lycée des Métiers de l’Hôtellerie et du Tourisme
Voie Romaine 63400 Chamalières
Tel. : 04.73.31.74.65 
www.lyceedechamalieres.fr/reservation
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Midi en Brasserie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

En soirée

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension
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Midi en Brasserie

Formule brasserie à 15 €, café compris

Salade crétoise en pot •
Filet de rouget à la plancha sur caviar 

d’aubergine et crème d’ail, flan de 
courgettes •

Dés d’ananas caramélisés, sorbet passion 
langue de chat et coulis de fruits rouges

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Brasserie

Menu Bistrot à 15 € hors boissons

Cannelloni de cervelle de canut aux herbes /
Macaronis farcis aux légumes et mousseline 

de volaille, jus réduit •
Magret de canard aux cerises, carottes 

glacées et betterave au porto /
Truite pochée au beurre d'estragon, asperge 

et beurre blanc anisé •
Dessert du jour
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