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" Menu « Cuisine du Monde » marchandises et des contraintes
T 4 27,80 € hors boissons pédagogiques.
S ) Brandade de morue a boire, huile de truffe « 3 . .
Q Restaurant ferme Compression de tourteau avocat tropical Réservations en ligne 24h/24h. Standard
® a la clientéle extérieure mangue acidulée, sorbet bergamote téléphonique ouvert en p(eriode scolaire, du
o ?@' coriandre estragon « lundi au vendredi de 11h a 14h (13h le
2 Cigarillos de beeuf aux épices, polenta mercredi).
9] Merci de votre compréhension crémeuse et jus de basilic, grappe de L , L
3 gnocchis ciboulette Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que
Rencontre entre le yuzu, café et noisettes, les disponibilités sont consultables.sur :
maki croustillant chantilly praliné http://menus.lyceedechamalieres.fr
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermé
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
" BAC PRO EXAMEN
T 22,50 € boissons comprises
I -
(=] Réservation par table de 2 et de 4 uniquement . .
2 Quiche aux fruits de mer ¢ Restaurant fermé Restaurant fermé
- Magret de canard, sauce aux poivres, pommes
% dauphines (table de 2) / Darne de saumon grillée, Y@' T@'
5| saucebéarnaise, pommes dauphines (table de 4) « Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
> romages *
8 Oreillons de péche flambés et glace a la vanille
(table de 2) /Savarin aux fruits et son coulis de fruits
rouges (table de 4)
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermé
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
Midi en Gastronomie Notre Brasserie le midi:
Accueil des clients a 12h.
g L Notre Restaurant Gastronomique le midi:
g _Formule brasserie a 15 € Accueil des clients a 12h15. Sauf indication
~ Feuilleté d'asperges sauce légére . contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
~N au piment d’Espelette Restaurant fermé bouche, patisserie, hors boissons.
) Y
= Longe de veau poélée facon Orloff, . .
o : ; . o . Notre Restaurant Gastronomique le soir :
5| Sabléaux cepes, printaniere de legume§ / . TO' i . Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
5| Canonde rable de lapin farci, sauce laurier Merci de votre compréhension contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
= au poivre, semoule aux petits légumes ¢ boissons.
] Profiteroles sauce chocolat, chantilly
Reglement possible en espéces, cheque ou carte
bancaire.
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