
Prévisions de menus
Semaine 14
Du 1er au 5 avril 2024

Document distribué à titre d'information. 
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, 
peuvent varier en fonction des arrivages de 
marchandises et des contraintes 
pédagogiques.

Réservations en ligne 24h/24h.  Standard 
téléphonique ouvert en période scolaire, du 
lundi au vendredi de 11h à 14h (13h le 
mercredi). 
 
Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que 
les disponibilités sont consultables sur :

 http://menus.lyceedechamalieres.fr

Notre Brasserie le midi : 
Accueil des clients à 12h. 
 
Notre Restaurant Gastronomique le midi : 
Accueil des clients à 12h15. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage ou mise en 
bouche, pâtisserie, hors boissons. 

Notre Restaurant Gastronomique le soir : 
Accueil des clients à 19h30. Sauf indication 
contraire, menu fixe avec fromage, pâtisserie, hors 
boissons. 

Règlement possible en espèces, chèque ou carte 
bancaire.
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Midi en Brasserie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension
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Midi en Brasserie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

En soirée

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension
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Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

En soirée

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Lycée polyvalent Valéry-Giscard-d’Estaing
Lycée des Métiers de l’Hôtellerie et du Tourisme
Voie Romaine 63400 Chamalières
Tel. : 04.73.31.74.65 
www.lyceedechamalieres.fr/reservation

Je
ud

i 4

Midi en Brasserie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

En soirée

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension
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Midi en Brasserie

Formule brasserie à 15 €
Feuilleté d’asperges sauce légère

au piment d’Espelette •
Longe de veau poêlée façon Orloff,

Sablé aux cèpes, printanière de légumes /
Filet de carrelet façon « Bonne Femme »

Risotto citron vert et basilic, tomate confite 
et asperges vertes •

Profiteroles sauce chocolat, chantilly 

Midi en Gastronomie

Restaurant fermé


Merci de votre compréhension

Midi en Brasserie

    BAC PRO EXAMEN
             22,50 € boissons comprises

-
Réservation par table de 2 et de 4 uniquement

Gaspacho Andalou •
Entrecôte double, sauce béarnaise/pommes paille 

(table de 2) / Poulet grillé à l’américaine, sauce 
diable, pommes paille (table de 4)  •

Fromages •
Ananas flambés et glace à la vanille (table de 2)  / 

Profiteroles, glace ou chantilly  (table de 4) 
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