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Prévisions de menus
Semaine 02
Du 8 au 12 janvier 2024

Midi en Brasserie

7%

Midi en Gastronomie

lycée
s MEétiers
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Document distribué a titre d'information.
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs,
peuvent varier en fonction des arrivages de

-

Hilellerie, restasration
el hoyrisme

EX @ La Région
ACAD E MIE Auvergne-Rhone-Alpes
DE CLERMONT-FERRAND RESEAU

e )IGED)

Fraternité AUVERGNE

Lycée polyvalent Valéry-Giscard-d’Estaing
Lycée des Métiers de 'Hotellerie et du Tourisme

Voie Romaine 63400 Chamaliéres
Tel.: 04.73.31.74.65

www.lyceedechamalieres.fr/reservation

marchandises et des contraintes
pédagogiques.
Restaurant fermé Restaurant fermé Réservati.ons en ligne 24h/2.4h' Stand{:lrd
téléphonique ouvert en période scolaire, du
(O] i®| lundi au vendredi de 11h & 14h (13h le
) . ) . . . mercredi).
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que
les disponibilités sont consultables sur :
http://menus.lyceedechamalieres.fr
S Formule brasserie a 15 € Menu « Lyonnais »
3 Limousin — Périgord a 25,80 € hors boissons
g . . . Cassolette dg cuisse de grenouille Restaurant fermé
= Salade périgourdine / Tarte fine aux au vin de Macon «
g pommes, boudin, pissenlit et noix ¢ Soufflé de poisson et sa sauce Nantua ¢ ?@'
=] . . . . ;s . Ayt . .
£ | Potée limousine/ Filet de perche sauté a la Pigeonneau roti sur coffre, petit gratin de ) . )
2| creme et aux noix, pommes sarladaises cardons, macaroni aux morilles Merci de votre compréhension
3 Galette pistaches griottes La sélection de nos terroirs «
Délicieux Lyonnais
Restaurant fermé Restaurant fermé Restaurant fermé a la clientéle individuelle
Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
8 Formule brasserie a 15 €
) Fast-food Chic
'; Restaurant fermé Restaurant fermé
© Goujonnettes de poissons
o 2
2 Sauce tartare ¢ ?Ol TO'
o Burger Auvergnat, pommes de terres, Merci de votre compréhension Merci de votre compréhension
3| légumes épicés rotis, sauce au bleu
Sunday Caramel
Midi en Gastronomie Notre Brasserie le midi:
Accueil des clients a 12h.
S Formule brasserie a 15 € Notre Restaurant Gastronomique le midi :
< Velouté de cocos au fumet Accueil des clients a 12h15. Sauf indication
de langoustines ) contraire, menu fixe avec fromage ou mise en
ﬁ g Restaurant ferme bouche, patisserie, hors boissons.
Q& Choucroute de la mer,
g beurre au Riesling, tuile de knack (haddock, T@' Notre Restaurant Gastronomiqufe le soir:
e . . . Accueil des clients a 19h30. Sauf indication
o sandre et saumon) / Estouf'fz_ade de veau Merci de votre compréhension contraire, menu fixe avec fromage, patisserie, hors
= provencale au chorizo, boissons
o . . . :
Tian de légumes et Boulgour pilaf ¢
Galette Parisienne Réglement possible en espéces, cheque ou carte
bancaire.
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