;6 Pas d'information a l'édition de la brochure méridionaux grillés et confit & basse température aux
c Merci de consulter les mises a jour en ligne aromates, créme de poivron et Florentine ; Notre Brasserie le midi:
Merci de votre compréhension Comme une cervelle de canut, le Petit Billy détendu a la : .
> créme allégée, pointe de miel et cumin, graine de Chia ACCl:IEIl des clients entre 12h15 et ]jzh3o'
—_— torréfiées et baies de Goji, buisson de roquette a Uhuile de La réservation est fortement conseillée.
Pavlova granny concomgfels;gen;wenthe gelée verveine et Notre Restaurant GaStronomique le midi :
Crumble coco Accueil des clients entre 12h15 et 12h30.
Réservation nécessaire (sauf indication
contraire, menu fixe a 18,90 €, avec
’ . Ags . .
m ent ‘gméeue en 5’05"266 assortiment de fromages, patisserie du jour,
hors boissons).
, Notre Restaurant Gastronomique le soir:
Cappuccino de volla-ifl:tgtn:;:ieelques mouillettes ; Accueil des clients entre 19h30 et 19h45.
Sablé au parmesan, confit d'oignons et gambas, Reserv.atlon neceﬁssal‘re (sauf indication
- — Restaurant fermé poivrons et tomate confite; Contl‘alre, menu nxe a 27’90A€_' aVEC .
o exceptionnellement Risotto aux légumes croquants, filet de saumon assortiment de fromages, patisserie du jour,
— pané aux noisettes hors boissons).
O (s¢ d ique) et créeme de cépes;
séance pédagogique s . s |
e pedagoglq . _Fromages affinés ; ) Reéglement possible en espéces, chéque ou
Brioche et pain perdu aux fruits des bois, boule carte bancaire
glacée vanillée, tuile aux noisettes, Brochette "
d’ananas flambée
o o o o o I o ’
Wide en Brasserie Widc en Gastronomie enw Socnee
A la carte - .
Formule du jour (entrée plat dessert café) : 9,90€ * Bal!'ade medlterrapeenqe N
_ Formule du jour + un verre de vin: 11.90 € Pastéque en fine gelée, salmigondis de melon,
;O Autre gntree alacarte:49€/ A_utre platé la_] 'carte :55€/ créme mentholée et crevette grillée ; ;6 .
q) dessert a la carte : 2,5€ / Les portions sont limitées en nombre Rouget fagon bouillabaisse, compotée de fenouil, Q) Restayrant fermé
— Saumon mariné au citron vert, féroce d’avocat / Terrine de , alo,ll ; s . . — exceptlonnellement
(@) canard aux champignons et aux figues / CEuf cocotte au Canon d agneau en crodte dolives, creme d'ail, (@)
— miroir et creme d'ail* ; tomate farcie au pistou, courgettes au copeaux de — (séance pédagogique)
() Risotto a l'aneth et moules gratinées / Entrecéte grillée parmesan; Q
E Béarnaise, gateau de pommes de terre / Dos de cabillaud Notre sélection de fromages ; E
meuniére, pommes au four et carottes au cumin*; Tarte aux figues et son nougat glace
Entremet plaisir sucré
P ’
Formule Bistrot a 11.90 € .
avec café et un verre de vin Mise a jour du 1/10
Les portions sont limitées en nombre
— Tarte fine de maquereaux et fenouils confits/ Creme d'orge a Loseille; — Restaurant fermé
o Gaspacho de légumes bohémienne et gambas Petite tourte de poisson au vin de Savoie; © exceptionnellement
> _ sautees; ) . La cote de veau rotie en casserole -
Q Filet de dorade aux olives, mini ratatouille / Rable . (¢} (éléves en stage)
[y de lapin farci au pesto, légumes provengaux / paysanne; M
Brochette de volaille, coulis de poivrons, pommes Tartelette saveur d'Orient, sorbet figue et
~ allumettes; eau de rose, Mignardises
Clafoutis abricot romarin, sorbet
W e gm%m W en Wﬂm Ce document est distribué 2 titre d'information.
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
Formule Bistrot 2 11.90 € varier en fonction des arrivages de marchandises et
o avec café et un verre de vin des contraintes pédagogiques
o Menu Occitanie Restaurant fermé Réservations en ligne 24h/24h. .
@) | Trio de Mise en bouches : anchois marinés, moules ti L t Standard téléphonique ouvert en période sc_o_lalre,“
o farcies, rillettes de maquereaux ; €xceptionnellemen du lundi au vendredi de 11h a 14h (mercredi jusqu’a
O | Brandade de morue, jeunes pousses et sauce a la o 13h).
c sauge ; (service interne)
()] RagoUt de porc Cévenol, légumes du jour a la Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que les
> plancha; disponibilités sont disponibles sur notre calendrier
Dessert gourmand en ligne a l'adresse suivante :
http://menus.lyceedechamalieres.fr

Prévisions de menus
Semaine 41
Du 5 au 9 octobre 2020

idi en Brasserce

Lycée de Chamalibres

Menu « Bien-étre »

Légeres rillettes de poisson en mille-feuille vertical ;
Cannelloni de carotte et courgette /purée de petits pois et
cumin au pignon de pin, coulis de cresson et roquette ;
Filet mignon a la poudre d’orange, tartine de légumes
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Prévisions de menus
Semaine 42
Du 12 au 16 octobre 2020

mercredi 14 mardi 13 lundi 12

di 15

jeu

vendredi 16

idi en Brasserce

Lycée de Chamalibres

Pas d’information a 'édition de la brochure
Merci de consulter les mises a jour en ligne
Merci de votre compréhension

Menu « L'Alsace livrée par les cigognes »
Croustille de caille a la poudre de cépes,
émulsion au Sylvaner, gnocchi au cresson et

cracker au munster ;
Dos de sandre en croQte de pain d'épices

Jus corsé aux champignons sauvages
Clafoutis a la choucroute et cocotte de légumes ;

Munster et quelques graines de cumin ;

La Pomme au four insert caramélisé, kouglof
facon pain perdu, Streusel aux noix et mirabelles
glacées au Gewurztraminer

enw Socrnee

Formule Bistrot a 11.90 €
avec café et un verre de vin

Tomate moscovite ;
Blanquette de veau a l'ancienne,
riz créole;

Poire Belle Hélene

Mise en bouche ;

Tourte chaude de volaille aux champignons,
munster et huile de noix, Jus court de veau au foie
gras, fine salade a la sésame noire ;
Poitrine de pigeon rotie au genievre, pastilla de
blettes et jus court ;

Munster, pomme gala & cumin;

La forét noire Jubilé en deux services
et sablé aux zestes d’agrumes, pécan caramélisé
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Nos restaurants

Notre Brasserie le midi:

Accueil des clients entre 12h15 et 12h30.
La réservation est fortement conseillée.
Notre Restaurant Gastronomique le midi:
Accueil des clients entre 12h15 et 12h30.
Réservation nécessaire (sauf indication
contraire, menu fixe a 18,90 €, avec
assortiment de fromages, patisserie du jour,
hors boissons).

Notre Restaurant Gastronomique le soir:
Accueil des clients entre 19h30 et 19h45.
Réservation nécessaire (sauf indication
contraire, menu fixe a 27,90 €, avec
assortiment de fromages, patisserie du jour,
hors boissons).

Réglement possible en espéces, cheque ou
carte bancaire.

i en Brasoens Wi ' é
Widc en Brasserie en Gastronomie enw Socnee
A la carte " "
Formule du jour (entrée plat dessert café) : 9,90€ * Menu "MARE NOSTRUM v
Formule du jour + un verre de vin: 11.90 € |—|
Autre entrée a la carte : 4,9€ / Autre plat a la carte : 5,5€ / . . . —
dessert a la carte : 2,5€ / Les portions sont limitées en nombre Légumes dl{ SO[EIL anf‘II:S et bruschetta au o] Restaurant fermé
jambon de Farme ; .
Saumon mariné au citron vert, féroce d’avocat / Terrine de Petite cueillette maritime ; sq_) exceptionnellement
canard aux champignons et aux figues / CEuf cocotte au Poulpe grillé, petits farcis, purée de feves ; @) 5 i .
miroir et creme d'ail*; Nos f d £ bt (séance pédagogique)
Risotto a l'aneth et moules gratinées / Entrecote grillée .OS romages u mom.en = Q
Béarnaise, gateau de pommes de terre / Dos de cabillaud Tarte citron, meringue au poivre Timut,
meuniére, pommes au four et carottes au cumin*; miel orange et glace au lait de brebis E
Entremet plaisir sucré
o ] o g 7
THidi en Brassenie THide en Gastronomie ew Soinée
Formule Bistrot 4 11.90 € Mise & jour du 1/10
avec café et un verre de vin
Les portions sont limitées en nombre Creéme de cépes et foie gras; L‘_|ﬂ
- iki o N Filet de bar grillé, mini fenouil et Restaurant fermé
Mézés (Tzatz_l i, tomates, féta, crodtons, courgette, condiments : — exceptionnellement
aubergine frite, feuille de vigne) / Salade Grecque Filet mi d L . - ©
en Pot de fleur et mignon e veau laque a_ux epices, =S .
Moussaka au coulis de tomate et basilic polenta croustillante aux fruits secs et Q (éléves en stage)
ou Epeautre, aubergine confite, féta gratinée, pain petits légumes étuvés ; —
pita ail et herbes / Bavette, frites ; Pavlova aux agrumes, sorbet mojito
Tarte citron meringuée Mignardises

Widi en Brasserce

Restaurant fermé
exceptionnellement

(nettoyages)

Restaurant fermé
exceptionnellement

(nettoyages)
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Lycée hotelier de Chamaliéres
Voie Romaine 63400 Chamalieres
Tel.: 04.73.31.74.65

B www.lyceedechamalieres.fr/reservation (formulaire en ligne)

Ce document est distribué a titre d'information.
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
varier en fonction des arrivages de marchandises et
des contraintes pédagogiques

Réservations en ligne 24h/24h.

Standard téléphonique ouvert en période scolaire,
du lundi au vendredi de 11h a 14h (mercredi jusqu’a
13h).

Les prévisions d’ouverture, les menus, ainsi que les
disponibilités sont disponibles sur notre calendrier
en ligne a l'adresse suivante :
http://menus.lyceedechamalieres.fr
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