
Voie Romaine 63400 Chamalières 
Téléphone : 04.73.31.74.65  

Télécopie : 0811.38.90.61 (tarif local) 
www.lyceedechamalieres.fr/reservation 

Prévisions de menus 

Semaine 19 
du 7 au 11 mai 2018 
 
Ce document est distribué à titre d'information.  
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent varier en fonction des arrivages de marchandises  
et des contraintes pédagogiques. Réservations en ligne 24h/24h et au téléphone du lundi au vendredi, 
en période scolaire, de 10h à 16h (mercredi jusqu’à 14h). 

Tout savoir sur nos restaurants 

Notre Restaurant Gastronomique ... 

• le midi (les mardi, jeudi et vendredi) : 
Accueil des clients entre 12h15 et 12h30. 
Réservation nécessaire (sauf indication 
contraire, menu fixe à 18,50 €, avec assortiment 
de fromages, pâtisserie du jour, hors boissons). 

• le soir (les lundi, mercredi, jeudi) : Accueil 
des clients entre 19h30 et 19h45. Réservation 
nécessaire. (sauf indication contraire, menu fixe 
à 27,50 €, avec assortiment de fromages, 
pâtisserie du jour, hors boissons)  

Notre Brasserie  (du lundi au vendredi) : 
Accueil des clients entre 12h15 et 12h30. La 
réservation n'est pas obligatoire, mais 
conseillée. 
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Brasserie Midi 
Menu à 9,70€ 

• Goujonnette de saumon  
sauce tartare  
• Longe de porc au pruneau,  
Gratin de macaronis 
• Tarte aux fruits  

Restaurant gastronomique Soir 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(élèves en stage) 
Merci de votre compréhension 
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Restaurant  
gastronomique Midi 
 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(jour férié) 
Merci de votre compréhension 

Brasserie Midi 
 
 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(jour férié) 
Merci de votre compréhension 

Restaurant gastronomique Soir 
 

 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(jour férié) 
Merci de votre compréhension 
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Restaurant  gastronomique Midi 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(jour férié) 
Merci de votre compréhension 

Brasserie Midi 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(jour férié) 
Merci de votre compréhension 
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Brasserie Midi 
Menu à 11,70€ (verre de vin et café compris) 
 
• Gaspacho de tomates, crème de courgettes au 
basilic, crevettes sautées / Pistou de légumes, pain 
croustillant et pesto, poisson mariné et parmesan  
• Fidéua Catalane / Brandade de morue, jus à la 
sauge, salade d'herbes  
• Fraisier au verre  

Restaurant gastronomique Soir 
 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(élèves en stage) 
Merci de votre compréhension 
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Restaurant  
gastronomique Midi 
 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
Merci de votre compréhension 

Brasserie Midi 
 
 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
Merci de votre compréhension 
 
 
 
 



Voie Romaine 63400 Chamalières 
Téléphone : 04.73.31.74.65  

Télécopie : 0811.38.90.61 (tarif local) 
www.lyceedechamalieres.fr/reservation 

Prévisions de menus 

Semaine 20 
du 14 au 18 mai 2018 
 
Ce document est distribué à titre d'information.  
Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent varier en fonction des arrivages de marchandises  
et des contraintes pédagogiques. Réservations en ligne 24h/24h et au téléphone du lundi au vendredi, 
en période scolaire, de 10h à 16h (mercredi jusqu’à 14h). 

Tout savoir sur nos restaurants 

Notre Restaurant Gastronomique ... 

• le midi (les mardi, jeudi et vendredi) : 
Accueil des clients entre 12h15 et 12h30. 
Réservation nécessaire (sauf indication 
contraire, menu fixe à 18,50 €, avec assortiment 
de fromages, pâtisserie du jour, hors boissons). 

• le soir (les lundi, mercredi, jeudi) : Accueil 
des clients entre 19h30 et 19h45. Réservation 
nécessaire. (sauf indication contraire, menu fixe 
à 27,50 €, avec assortiment de fromages, 
pâtisserie du jour, hors boissons)  

Notre Brasserie  (du lundi au vendredi) : 
Accueil des clients entre 12h15 et 12h30. La 
réservation n'est pas obligatoire, mais 
conseillée. 
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Brasserie Midi 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(élèves en stage) 
Merci de votre compréhension 

Restaurant gastronomique Soir 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(élèves en stage) 
Merci de votre compréhension 
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Restaurant  
gastronomique Midi 
 
 
• Compression de fromage de chèvre et  
saumon mariné, légumes relevés de  
tapenade, croûtes de pain frites 
• Dos de lieu jaune demi-sel au jambon  
ibétique, pulpe d’aubergine et piquillos, 
huile parfumée et émusion au lait de brebis 
 

Brasserie Midi 
À la carte Méditerranée 
* formule du jour à 9,70 € 

 

• Soupe au pistou / Sardines marinées, 
purée de pois chiche et pesto* 

• Bouillabaisse / Petits farcis niçois, 
légumes grillés / Daube de bœuf 
Provençale* 

Restaurant gastronomique Soir 
 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(élèves en stage) 
Merci de votre compréhension 
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Restaurant  gastronomique Midi 
 
• Tournedos de coquille st Jacques et saumon fumé en blinis 
d’avoine, émulsion à la vanille  
• Ballottine de volaille fermière au chorizo bouillon au curry et citron 
confit, Coucous de légumes 
• Déclinaison autour de la fraise  

Brasserie Midi 
Menu à 11,70€ (verre de vin et café compris) 
 
• Mise en bouche : Mini Tartare de saumon aux agrumes,  
chantilly au safran et tuiles de sésame  
• Raviole de crabes , coulis d’étrilles émulsionné à la citronnelle 
• Noisettes de veau sauce madère , légumes frits, en gelée et en purée  
• Profiteroles au praliné  
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Brasserie Midi 
Intervenant : Henri Bouniol, producteur de pois blonds de la Planèze 

Forfait à 16 € 
 
• Sangria 
• Assiette de tapas autour du pois blond  
• Paella royale aux pois blonds 
• Financier de pois blonds et fruits rouges  

Restaurant gastronomique Soir 
 
 
Restaurant fermé exceptionnellement 
(élèves en stage) 
Merci de votre compréhension 
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Restaurant  
gastronomique Midi 
Menu " Grand Ouest"  
 
• Huître chaude au calvados et infusion de 
pommes.  
• Filet de limande au cidre, crémée de poi-
reaux, pomme granny.  
• Carré d'agneau en croûte d'algues, purée 
de cocos de Paimpol, et son émincé de 
Camus.  
• Surprise sucrée 

Brasserie Midi 
A la carte Provence Côte d’Azur 
* formule du jour à 9,70 € 
 
•  Petits farcis / Soupe au pistou / Assiette de 
gourmandises provençales 
• Filet de rouget farcis aux olives et basilic / Gardiane 
de bœuf / Côtes d’agneau doubles grillées, Tian de 
légumes et panisse niçoise 
• Dessert du jour  
 


